
Intramontabili e novità 

Analcolici

La nostra DRINK LIST
Nudi e vigorosi			            € 10,00 
Tequila Patron Reposado, infusa al caffe illy,
aperol, sciroppo agave, succo di lime

Infinity			        	          € 10,00 
Gin London dry, Pedro Jimenez,
bitter, cioccolato

Sabrella		            	          € 10,00 
Bourbon aromatizzato alla zucca,
sciroppo di salvia e bitter all’arancia

Sweet gold 			            € 10,00
Aperol,Triple Sec, succo ananas

Jalisco				             € 10,00
Tequila Reposado, Mezcal affumicato,
succo ananas, tabacco dolce, lime, 
sciroppo al passion fruit

Monte mule 	 		           € 10,00
Amaro Montenegro, Ginger Beer,
lime e menta 

Brumble				             € 10,00
Gin, limone, zucchero, liquore alla more

Poire Royale			            € 10,00
Cognac alle pere, Rum scuro, 
succo di limone, sciroppo alla cannella, 
acqua faba, Bitter al cacao

Spritz Aperol				     € 6,00

Spritz Campari				     € 6,00 

Spritz Veneziano				    € 6,00
Select, prosecco, soda, servito con oliva

Spritz Floreale				     € 6,00
Liquore uva fragola, Prosecco, 
soda, servito con more e lamponi

Americano			   	  	  € 6,00

Americano 00			    	  € 7,00 

Gin tonic 00			    	  € 7,00

Alla frutta 00			    	  € 7,00

Via Boccaleone, 26
44121 FERRARA

CHIUSO IL LUNEDÌ E MARTEDÌ

Contatti:

Andrea: 366 68.07.094
Ghedo: 347 25.73.033 

VINI PER DOLCI

BIRRE ALLA SPINA

BIRRE IN BOTTIGLIA 
ARTIGIANALI

Forst 
0,2 cl € 3,50
0,4 cl € 6,00

Hoegaarden       
0,2 cl € 4,00
0,4 cl € 6,00

Ipa Goose
0,2 cl € 3,50
0,4 cl € 6,00

Abbondio Blonde Ale 
0,33 cl € 6,00

Abbondio Rossa
0,33 cl € 6,00

Becks      
0,355 cl € 5,00

Hanalei Island Ipa Australia
0,33 cl € 6,00

Noam
0,33 cl € 6,00

Moscato d’Asti  
Az. Fontanafredda (Piemonte)
Bottiglia 28,00 - Calice 6,00

Passito Arrocco
Az. La Zerbina (Emilia Romagna)
Bottiglia € 30,00 - Calice € 7,00



BOLLICINE
Prosecco Valdobbiadene DOCG
Bisol (Veneto) 
Bottiglia € 24,00 - Calice € 5,50

Alta Langa DOCG Limited Edition
Cantina Fontanafredda (Piemonte)  
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

Franciacorta Brut  ROYALE 
Az. Marchesi Antinori (Lombardia)
Bottiglia € 34,00 - Calice € 7,00

Franciacorta Blanc De Blanc
Marchesi Antinori  (Lombardia) 
Bottiglia € 38,00 - Calice € 7,50

Franciacorta Saten 
Az. 1701   (Lombardia) 
Bottiglia € 38,00  - Calice € 7,50

Franciacorta Rose
Marchesi Antinori (Lombardia)
Bottiglia € 38,00 - Calice € 7,50

Trento DOC Perle 
Cantine Ferrari (Trentino)
Bottiglia € 45,00 - Calice € 7,50

Trento DOC Dosaggio Zero 
Cantina Letrari (Trentino)
Bottiglia € 45,00 - Calice € 7,50

Cremant della Loira Brut Riserve 
Maison Langlois (Francia) 
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

Cremant della Loira Rose 
Maison Langlois (Francia) 
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

VINI BIANCHI
Falanghina DOC 
Az. Di Majo Norante (Campania)
Bottiglia € 24,00 - Calice € 5,50

Verdicchio Superiore castelli di Jesi “Luzano”
Az. Marotti Campi (Marche)
Bottiglia € 24,00 - Calice € 5,50

Passerina DOCG Cronicon
Az. Zaccagnini (Abruzzo) 
Bottiglia € 22,00 - Calice € 5,00

Lugana DOC
Az. Ottella (Veneto)
Bottiglia € 26,00 - Calice € 6,00

Ribolla Gialla DOCG 
La Tunella (Friuli) 
Bottiglia € 26,00 - Calice € 6,00

Vermentino Ligure DOCG etichetta grigia 
Cantina di Lunae 
Bottiglia € 26,00 - Calice € 6,00

Riesling Fallwind 
Az. San Michele Appiano (A. Adige)  
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50 

Kerner
Az. Nalles & Margreid (A. Adige)  
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

G. Traminer
Az. Nalles & Margreid (A. Adige)  
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

Garganega 
Az. Domini Veneti
Bottiglia € 24,00 - Calice € 5,50

CHAMPAGNE VINI ROSSI
Lacrima di Morro d’Alba Superiore “Luzano”
Az. Marotti Campi (Marche)
Bottiglia € 24,00 - Calice € 5.50

Sangiovese appassimento
Tenuta Santodeno (Emilia)
Bottiglia € 28,00 - Calice € 6,00

Lagrein DOC
Cantina San Michele Appiano (A. Adige)
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

Montepulciano d Abruzzo Cronicon 
Az. Zaccagnini (Abruzzo) 
Bottiglia € 20,00 - Calice € 5,00

Valpolicella Ripassa Torbe 
Az. Zenato (Veneto)
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

Pinot Nero Fallwind 
Az. San Michele Appiano (A. Adige)
Bottiglia € 34,00 - Calice € 7,00

Cabernet Sauvignon Lodai
Tenuta Fertuna Toscana 
Bottiglia € 34,00 - Calice € 7,00

Rosso Montefalcone Zigurat 
Tenuta Lunelli (Umbria)
Bottiglia € 30,00 - Calice € 6,50

Primitivo
Az. Tormaresca (Puglia)
Bottiglia € 28,00 - Calice  € 6,00

Amarone della Valpolicella 
Cantina di Negrar (Veneto)
Bottiglia € 45,00 - Calice  € 8,00

Nebbiolo DOCG Marme Brune
Az. Fontanafredda  (Piemonte)
Bottiglia € 34,00 - Calice € 7,00

Barolo DOCG di Serrralunga 
Cantine Fontanafredda (Piemonte)
Bottiglia € 45,00 - Calice € 8,00

Sangiovese di DOCG Torre di Ceparano
Az. La Zerbina (Emilia)
Bottiglia € 28,00 - Calice € 6,00

Perrier Jouët Grand Brut - Chardonnay 
Bottiglia € 70,00 - Calice € 10,00

Bollinger
Special Cuvée - 60% Pinot Noir,
25% Chardonnay, 15% Meunier 
Bottiglia € 90,00 - Calice € 13,00

Palmyre Brut Nature
49% Chardonnay, 39% Meunier, 12% Pinot Noir	
Bottiglia € 70,00 - Calice € 10,00

Apollonis Authentic Blanc de Noirs Brut
100% menuier
Bottiglia € 70,00 - Calice € 10,00

 
 
 

CONDIVIDI 

 
 
Tris di bignè salati €   9,00 
 
4 ostriche € 15,00 
 
4 ostriche e 1 calice di Champagne  € 20,00 
 
Taglierino D’Osvaldo e grana  €   9,00 
 
Mini piade con crudi di pesce  €   9,00 
 

Polpette miste di Fassona                                                      € 11,00 
 
Crostone con salsa di pomodorini, basilico e origano  €   8,00 
 
Dama di polenta a fantasia dello chef € 10,00 
 

Patate al forno                                                                             €   4,50 
 
 

DOLCI 

Tenerina con spuma di mascarpone €   6,50 

Mousse al cioccolato con sale di Cervia e polvere di lampone €   6,50 

Tartelletta con Lemon card e meringa €   6,50 

Praline miste di cioccolato Fratelli Gardini €   6,50 

Cialda di sbrisolona, pere saltate al brulé, con salsa allo yogurt  €   6,50 

Cappellaccio di Zucca al ragù 	      € 14,00
Cappelletto cacio e pepe                    € 14,00
Battuta di Fassona con stracciatella  € 14,00          
Burger di Black Angus		       € 14,00
Polpo e patate			        € 14,00

Carpaccio di tonno e spada	      € 14,00

Pizza pala Bianca			        € 12,00          
scamorza, mozzarella e patate
Pizza pala Margherita 		       € 12,00          
con mozzarella, pomodoro
Pizza pala Napoli 		    	      € 12,00          
con mozzarella, pomodoro, alici

CUCINA

I TAGLIERI
Taglierino D’Osvaldo		      € 10,00          
crudo, grana e piada        
Tagliere nostrano			        € 15,00          
di affettati e piada                            
Tagliere per 2  persone		       € 30,00          
di affettati                                                        

CONDIVIDI
Arrosticini Abruzzesi (6 pz)                        € 9,00          
Arrosticini di pollo (6 pz) 		         € 9,00          
Bombette di carne (4 pz)		       € 14,00
Pan e tomato	   		                       € 6,00

Pasticcetti  misti (6pz)
...un assaggio della tradizione ferrarese   € 12,00

Crostini misti		                  
con salse dello chef			        € 12,00

Patate al forno   			           € 5,00

DOLCI
Tartellette di frolla 
con crema pasticcera e caramello salato     € 7,00

Tenerina nera al cioccolato Gardini       € 7,00
Cheescake ai frutti di bosco                    € 7,00
	        	                                       


